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Οι περί Επιβολής Ποιοτικού Ελέγχου κατά την Εξαγωγή Αβοκάντο Κανονισμοί του 
2000, που εκδόθηκαν από το Υπουργείο Εμπορίου, Βιομηχανίας και Τουρισμού, με την 
έγκριση του Υπουργικού Συμβουλίου δυνάμει του άρθρου 8 του περί Εξαγωγής Γεωργι
κών Προϊόντων Νόμου, αφού κατατέθηκαν στη Βουλή των Αντιπροσώπων και εγκρίθη
καν από αυτή, δημοσιεύονται στην Επίσημη Εφημερίδα της Δημοκρατίας σύμφωνα με 
τον περί Καταθέσεως στη Βουλή των Αντιπροσώπων των Κανονισμών που Εκδίδονται με 
Εξουσιοδότηση Νόμου, Νόμο (99/89 όπως τροποποιήθηκε από το 227/90). 

Ο ΠΕΡΙ ΓΕΩΡΓΙΚΩΝ ΠΡΟΪΌΝΤΩΝ (ΕΞΑΓΩΓΗ) ΝΟΜΟΣ (ΚΕΦ. 28) 

Κεφ. 28. 

Συνοπτικός 
τίτλος. 

Πεδίο 
εφαρμογής. 

Προϋποθέσεις 
εξαγωγής. 

Ποιοτικές 
κατηγορίες. 

Ελάχιστα 
χαρα
κτηριστικά 
ποιότητας. 

Κανονισμοί εκδοθέντες δυνάμει του άρθρου 8 
Το Υπουργικό Συμβούλιο ασκώντας τις εξουσίες που παρέχονται σ' αυτό 

από το άρθρο 8 του περί Εξαγωγής Γεωργικών Προϊόντων Νόμου εκδίδει 
τους ακόλουθους Κανονισμούς. 

1. Οι παρόντες Κανονισμοί θα αναφέρονται ως οι περί Επιβολής Ποιοτι
κού Ελέγχου κατά την Εξαγωγή Αβοκάντο Κανονισμοί του 2000. 

2. Οι παρόντες Κανονισμοί εφαρμόζονται στα εξαγόμενα αβοκάντο που 
είναι καρποί των ποικιλιών (cultivars) που προέρχονται από την ποικιλία 
Persea americana Mill και προορίζονται να διατεθούν στον καταναλωτή σε 
νωπή κατάσταση. Εξαιρούνται τα αβοκάντο που προορίζονται για βιομηχα
νική μεταποίηση. 

3. Η εξαγωγή των αβοκάντο επιτρέπεται, εφόσον αυτά πληρούν τους όρους 
των παρόντων κανονισμών. 

4. Οι καρποί των αβοκάντο κατατάσσονται σε μία από τις πιο κάτω ποιο
τικές κατηγορίες: 

(α) «Έξτρα»· 
(β) «Ι»· 
(γ) «II». 
5.—(1) Σε όλες τις κατηγορίες λαμβάνοντας υπόψη τις ειδικές διατάξεις 

που προβλέπονται για κάθε κατηγορία, καθώς και τα αποδεκτά όρια ανοχής, 
τα αβοκάντο πρέπει να— 

(α) Είναι ακέραια· 
είναι υγιή, (αποκλείονται τα αβοκάντο που έχουν υποστεί αλλοιώσεις 
τέτοιες που να τα καθιστά ακατάλληλα για κατανάλωση)· 
είναι καθαρά, απαλλαγμένα από εμφανή ξένη ύλη· 
είναι απαλλαγμένα από προσβολές που οφείλονται σε εχθρούς και 
ασθένειες· 

(ε) είναι απαλλαγμένα από αλλοιώσεις που προκαλούνται από χαμηλές 
θερμοκρασίες· 

(στ) έχουν ποδίσκο μήκους κατώτερου από 10 χιλιοστόμετρα και του 
οποίου η τομή πρέπει να είναι ολόκληρη. Η απουσία ποδίσκου δε θεω

ρείται ως ελάττωμα όταν το σημείο σύνδεσης του ποδίσκου με το αβο

κάντο είναι ξερό και άθικτο· 
(η) είναι απαλλαγμένα από μη φυσιολογική εξωτερική υγρασία

(θ) είναι απαλλαγμένα από ξένη οσμή ή/και γεύση. 
(2) Τα αβοκάντο πρέπει να συλλέγονται με επιμέλεια. Πρέπει να έχουν 

φθάσει σε στάδιο φυσιολογικής ανάπτυξης ώστε η διαδικασία ωρίμανσης να 
έχει ολοκληρωθεί. Τα ώριμα αβοκάντο δεν πρέπει να είναι πικρά. 

(β) 

(Υ) 
(δ) 
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(3) Η ανάπτυξη και η κατάσταση των αβοκάντο πρέπει να είναι τέτοια που — 
(α) Να αντέχουν στη μεταφορά και μεταχείριση. 
(β) να φθάνουν σε ικανοποιητική κατάσταση στον τόπο προορισμού. 
6.(i) Κατηγορία «Έξτρα» Χαρακτη

m η ' ■ ριστικά 
Τα αβοκάντο που κατατάσσονται στην κατηγορία αυτή πρέπει να ποιοτικών 

είναι ανώτερης ποιότητας. Το σχήμα και το χρώμα πρέπει να είναι κατηγοριών, 
χαρακτηριστικά της ποικιλίας. 

Δεν πρέπει να παρουσιάζουν ελαττώματα με εξαίρεση πολύ ελα
φριές επιφανειακές αλλοιώσεις της φλούδας υπό τον όρο ότι αυτές 
δεν αλλοιώνουν τη γενική εμφάνιση του προϊόντος, την ποιότητα 
του, τη διατήρηση του και την παρουσίαση του στο μέσο συσκευα
σίας. Σε περίπτωση που υπάρχει ποδίσκος, αυτός πρέπει να είναι 
άθικτος, 

(ii) Κατηγορία «Ι» 
Τα αβοκάντο που κατατάσσονται στην κατηγορία αυτή πρέπει να 

είναι καλής ποιότητας. Πρέπει να παρουσιάζουν το χαρακτηριστικό 
χρώμα και σχήμα της ποικιλίας. 

Τα αβοκάντο που κατατάσσονται στην κατηγορία αυτή μπορεί να 
παρουσιάζουν τα ακόλουθα ελαττώματα, υπό τον όρο ότι αυτά δεν 
αλλοιώνουν τη γενική εμφάνιση του προϊόντος, την ποιότητα του, τη 
διατήρηση του και την παρουσίαση του στο μέσο συσκευασίας: 
— Μικρό ελάττωμα σχήματος και χρώματος· 
— μικρό ελάττωμα του φλοιού (φελλώδης διάπλαση, κηλίδες που 

έχουν επουλωθεί) και ηλιακό έγκαυμα του οποίου η ολική επιφά
νεια δεν μπορεί να υπερβαίνει τα 4 τετραγωνικά εκατοστόμετρα. 

Σε καμία περίπτωση τα ελαττώματα αυτά δεν πρέπει να αλλοιώνουν 
τη σάρκα του αβοκάντο. 
Σε περίπτωση που υπάρχει ποδίσκος αυτός μπορεί να παρουσιάζει 
ελαφρά βλάβη, 

(iii) Κατηγορία «II» 
Η κατηγορία αυτή περιλαμβάνει τα αβοκάντο που δεν μπορούν να 

ταξινομηθούν σε ανώτερη κατηγορία, αλλά ανταποκρίνονται στα ελά
χιστα χαρακτηριστικά που καθορίζονται στον Κανονισμό 5. 

Τα ακόλουθα ελαττώματα, επιτρέπονται υπό τον όρο ότι τα αβοκά
ντο που κατατάσσονται στην κατηγορία αυτή διατηρούν τα ουσιαστικά 
χαρακτηριστικά του όσον αφορά την ποιότητα, τη διατήρηση και την 
παρουσίαση τους: 
— Ελάττωμα μορφής και χρώματος· 
— ελάττωμα του φλοιού (διάπλαση φελλώδης, κηλίδες που έχουν 

επουλωθεί) και ηλιακό έγκαυμα( η ολική επιφάνεια του οποίου δεν 
πρέπει να υπερβαίνει τα 6 τετραγωνικά εκατοστόμετρα. 

Σε καμία περίπτωση τα ελαττώματα αυτά δεν πρέπει να αλλοιώνουν 
τη σάρκα του αβοκάντο. 
Σε περίπτωση που υπάρχει ποδίσκος αυτός μπορεί να παρουσιάζει 
βλάβη. 

7. Το μέγεθος καθορίζεται από το βάρος των αβοκάντο. Τα αβοκάντο ταξί Ταξινόμηση 
νομούνται σύμφωνα με την πιο κάτω κλίμακα: κατα ι^90^ 
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Κλίμακα του βάρους Κωδικός μεγέθους 
(σε γραμμάρια) 

781 έως 
576 έως 
461 έως 
366 έως 
306 έως 
266 έως 
236 έως 
211 έως 
191 έως 
171 έως 
156 έως 
146 έως 
136 έως 
125 έως 

1220 
780 
575 
460 
365 
305 
265 
235 
210 
190 
170 
155 
145 
135 

4 
6 
8 
10 
12 
14 
16 
18 
20 
22 
24 
26 
28 
30 

Το ελάχιστο βάρος των καρπών του αβοκάντο δεν δύναται να είναι κατώ

τερο από 125 γραμμάρια. 
Ανοχές. 8. Ανοχές όσον αφορά την ποιότητα και το μέγεθος γίνονται αποδεκτές για 

κάθε μέσο συσκευασίας, για τα προϊόντα που δεν ανταποκρίνονται στις απαι

τήσεις της κατηγορίας στην οποία ανήκουν. 
Α. Ανοχές ποιότητας 
(ΐ) Κατηγορία «Έξτρα» 

5% κατ' αριθμό ή κατά βάρος των αβοκάντο που δεν ανταποκρίνονται 
στα χαρακτηριστικά της κατηγορίας αυτής, αλλά συμφωνούν με τα 
χαρακτηριστικά της κατηγορίας «Ι» ή γίνονται κατ' εξαίρεση αποδεκτά 
στις ανοχές της κατηγορίας αυτής, 

(ii) Κατηγορία «Ι» . · 
10% κατ' αριθμό ή κατά βάρος των αβοκάντο που δεν ανταποκρίνο
νται στα χαρακτηριστικά της κατηγορίας αυτής, αλλά συμφωνούν με 
τα χαρακτηριστικά της κατηγορίας "Π" ή γίνονται κατ' εξαίρεση απο
δεκτά στις ανοχές της κατηγορίας αυτής, 

(iii) Κατηγορία «II» 
10% κατ' αριθμό ή κατά βάρος των αβοκάντο που δεν ανταποκρίνο
νται στα χαρακτηριστικά της κατηγορίας αυτής, αλλά ούτε στα ελάχι
στα χαρακτηριστικά, με εξαίρεση τους καρπούς που είναι σάπιοι, 
έχουν εμφανείς μώλωπες ή παρουσιάζουν οιαδήποτε αλλοίωση που 
τους καθιστά ακατάλληλους για κατανάλωση. 

Β. Ανοχές μεγέθους 
Για όλες τις κατηγορίες: 

10% κατ' αριθμό ή κατά βάρος των αβοκάντο που ανταποκρίνονται σε 
μέγεθος αμέσως κατώτερο ή/και ανώτερο από το μέγεθος που αναφέρε

ται στη σήμανση. 
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9.—Α. Ομοιογένεια Συσκευασία 
ΓΤ, , η , , και εμφάνιση. 
Το περιεχόμενο κάθε μέσου συσκευασίας, πρέπει να είναι ομοιογενές 

και να περιλαμβάνει αποκλειστικά αβοκάντο της ίδιας προέλευσης, 
ποικιλίας, ποιότητας, μεγέθους και χρωματισμού. 

Αλλαγή στο χρωματισμό των σκούρων ποικιλιών δε θεωρείται ανω
μαλία, αλλά ο χρωματισμός των αβοκάντο σε κάθε συσκευασία πρέπει 
να είναι ομοιόμορφος. 

Το εμφανές μέρος του περιεχομένου του μέσου συσκευασίας πρέπει 
να είναι αντιπροσωπευτικό του συνόλου. 

Β. Συσκευασία 
Τα αβοκάντο πρέπει να συσκευάζονται έτσι ώστε να εξασφαλίζεται η 

επαρκής προστασία τους. 
Τα υλικά που χρησιμοποιούνται στο εσωτερικό του μέσου συσκευα

σίας πρέπει να είναι καινούργια, καθαρά και τέτοια ώστε να μην είναι 
δυνατό να προκληθεί εσωτερική ή εξωτερική αλλοίωση στο προϊόν. Η 
χρησιμοποίηση υλικών και κυρίως χαρτιού ή σήματος, στα οποία ανα
γράφονται εμπορικές ενδείξεις, επιτρέπεται, υπό την προϋπόθεση ότι η 
εκτύπωση ή η τοποθέτηση της ετικέτας γίνεται με μη τοξική μελάνη ή 
κόλλα. 

Τα μέσα συσκευασίας πρέπει να είναι απαλλαγμένα από κάθε ξένη 
ύλη. 

10. Κάθε μέσο συσκευασίας πρέπει να φέρει με χαρακτήρες που βρίσκονται Σήμανση, 
στην ίδια πλευρά της συσκευασίας, ευανάγνωστες, ανεξίτηλες και εμφανείς 
στο εξωτερικό, τις ακόλουθες ενδείξεις: 

Α. Αναγνώριση 
Συσκευαστής Όνομα και διεύθυνση ή συμβολική πιστοποίηση 

ή/και (αναγνώριση) η οποία εκδίδεται ή αναγνωρίζεται 
Αποστολέας από μία επίσημη υπηρεσία. 

Ωστόσο, όταν χρησιμοποιείται ένας κωδικός (συμβολική αναγνώριση) η 
ένδειξη «συσκευαστής ή/και αποστολέας (ή μία ισοδύναμη συντομογραφία)» 
πρέπει να εμφαίνεται δίπλα στον κωδικό αυτό (συμβολική αναγνώριση). 

Β. Φύση του προϊόντος 
— «Αβοκάντο», εάν το περιεχόμενο δεν είναι.εξωτερικά ορατό

— όνομα της ποικιλίας. 
Γ. Προέλευση του προϊόντος 

Χώρα καταγωγής και, προαιρετικά, περιοχή παραγωγής ή εθνική, περι

φερειακή ή τοπική ονομασία. 
Δ. Εμπορικά χαρακτηριστικά 

— Κατηγορία

— μέγεθος, εκφραζόμενο σε ελάχιστο και μέγιστο βάρος· 
— αριθμός του κωδικού της κλίμακας μεγέθους και αριθμός των αβο

κάντο εάν είναι διαφορετικός από τον αριθμό του κωδικού, ή 
ενδεχομένως, αριθμός του κωδικού της κλίμακας μεγέθους και 
καθαρό βάρος του μέσου συσκευασίας. 

Ε. Επίσημο σήμα ελέγχου (προαιρετικό). 


